KOLD
KARTOFFELSALAT

MED RADISER OG
PURLAG

Skgn kold kartoffelsalat med radiser, forarslgg og
purlgg, der smager rigtig dejligt sammen den milde
creme fraiche dressing. Salaten kan serveres til alt fra
grillmad til frikadeller, og vil helt sikkert falde i god
jord hos bade bgrn og voksne.

Til | 4 personer j

e 900 g kartofler (sma)

e 1 bdtradiser (a ca. 150 g)
« 3forarslag

e 1 bdt purlgg

e 2dl creme fraiche

e 2 spsk mayonnaise

o 1 tsk sukker

o salt

e peber

Skreel kartoflerne, og halvér de starste, sa
alle er nogenlunde samme stgrrelse. Kog
dem i let saltet vand i ca. 15 minutter eller til
de er mgre. Heeld vandet fra, og lad dem kgle
helt af i den skal, kartoffelsalaten skal laves i.

Skyl radiserne, fjern enderne, og skaer dem
ud i sma stykker. Skyl forarslagene, og snit
dem fint. Skyl purlgg, og finhak det. Kom det
hele op til de afkglede kartofler — hold evt. lidt
tilbage til pynt.

Kom creme fraiche, mayonnaise, sukker og
lidt salt og peber op i skalen, og bland det
hele godt sammen. Gar det forsigtigt, sa
kartoflerne ikke bliver most.

Pynt evt. med resten af radiserne, forarslgg
og purlgg.
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